
- La gamme Convotherm mini offre la possibilité d’installer 
un four mixte professionnel dans un espace restreint, pour 
une consommation d’énergie minimale et une performance 
maximale.

- Sonde de température à cœur.

- Programmes de cuisson : vapeur, vapeur pulsée, air pulsé, 
remise en température.

- Crisp&Tasty : déshumidification instantanée sans perte 
d’énergie (juteux et croustillant).

- Press&Go : 8 programmes de cuisson présélectionnés en appuyant sur une touche.
- Simplicité d’utilisation : symboles et menus auto-explicatifs.

- Verrouillage de la porte, poignée robuste, cran de sécurité.

Informations techniques
- Dimension : L.515 x l.599 x H.627 mm
- Monophasé 3 kW.

Fiche Technique
Four mixte Convotherm 
6 niveaux OES 6.06 MINI


